




 
 

 
 

+26% ITBIS Y SERVICIO 

ATLANTIS 
 

Rhum, Cognac, Triple Sec, Jugo de Limon 210 RD$

BAOBAB 
 

Rhum, Jugo de naranja, Crema de Coco, Guineo 210 RD$

CAIPIRINA Rhum, Limon, Azucar 190 RD$
 
CAIPIROSKA 
 

 
Vodka, Limon, Azucar 210 RD$

TI-PUNCH 
 

Rhum, Limon, Sirop de cana 190 RD$

CUBA LIBRE/ 
SANTO LIBRE 
 

Rhum, Coca cola 
Rhum, Sprite 

120 RD$
120 RD$

DAIKIRI 
ORANGE DAIKIRI 

Rhum, Jugo de Limon, Azucar 
Rhum, Jugo de Naranja y Limon, Azucar 

190 RD$
190 RD$

 
PINA COLADA 
 

 
Rhum, Jugo de Pina, Crema de Coco 190 RD$

PLANTEUR PUNCH 
 

Rhum, Jugo de Naranja y Limon, Grenadina 190 RD$

MOJITO 
 

Rhum, Menta, Jugo de Limon, Azucar, Soda 190 RD$

PUNCH ANANAS 
 

Rhum, Leche de Coco, Jugo de Pina, Huevo 190 RD$

AMERICANO 
 

Campari, Martini Rosso, Soda 210 RD$

AMERICANO 
NARANJA 
 

Campari, Martín Rosso, Jugo de Naranja,  210 RD$

BLOODY MARY Vodka, Jugo de Tomate y Limon,Sal de Apio, 
Salsa Inglesa, Tabasco, Pimienta 

190 RD$

GIN FIZZ 
ORANGE FIZZ 

Gin, Jugo de Limon, Azucar, Soda 
Gin, Triple sec, Jugo de Naranja y Limon, 
Azucar, Soda 

210 RD$
210 RD$

MARGARITA Tequila, Triple sec, Jugo de Limon 210 RD$
 
TEQUILA SUNRISE 
 

 
Tequila, Jugo de Naranja y Limon, Grenadina 

210 RD$

IRISH COFFEE 
 

Whisky, Café, Crema Batida, Azucar 230 RD$

BLUE LAGOON 
 

Vodka, Curacao, Jugo de  Limon, Soda 210 RD$

CHANTACO 
 

Jugo de Pina, Naranja, Y Limon, Grenadina 140 RD$

TSE TSE Jugo de Pina,Crema de Coco, Guineo, Grenadina 140 RD$



 
 
ROUGES / TINTOS 
1. Château Demazel Bordeaux 2010                                                                             990RD$ 
2. Le Port de Bergerac 2010                                                                                        1.050RD$ 
3. Côtes du Rhône Domaine Saint Léger 2009                                                            1.100RD$ 
4. Château Tertre de Saint Martin Bordeaux 2009                                                     1.150RD$ 
5. La Cave D’Augustin Bordeaux élevé en fut de chêne 2009                                  1.200RD$  
6. Château Croix Arnaud Bordeaux 2009                                                                   1.300RD$ 
7. Château Cazeauvielh Bordeaux 2010                                                                      1.350RD$ 
8. Château Cadillac Bordeaux 2008                                                                            1.400RD$ 
9. Bourgueil Val de Loire 2009                                                                                    1.450RD$ 
10. Bourgogne Passetougrain 2007                                                                             1.700RD$ 
11. Château Moulin de Noaillac Medoc 2007                                                               1.750RD$ 
12. Château Haut Selves 2009                                                                                     1.800RD$ 
13. Château Rougi Bordeaux 2008                                                                              1.800RD$ 
14. Château Duc des Martins St Emilion 2008                                                            2.500RD$ 
 
ROUGES PRESTIGE / TINTOS PRESTIGIO 
1. Chateauneuf Du Pape Domaine de Valori 2008                                                    5.200RD$ 
2. Château Cantegric Medoc Cru Artisans 2002                                                         5.500RD$ 
3. Les Gongats de Marquis du Therme Margaux 2005                                              5.600RD$ 
4. Château de Camensac Haut Médoc 2005                                                              6.300RD$ 
5. Château Yon Figeac St Emilion 2004                                                                     6.500RD$ 
6. Ribera del Duero Alion 2005 (Español)                                                                  6.500RD$ 
7. Les Forts de Latour Pauillac 1994                                                                            9.500RD$ 
8. Château Du Cru Beaucaillou Saint Julien 2002                                                    14.000RD$ 
9. Carruades de Lafite Pauillac 2000                                                                      25.000RD$ 

 
BLANCS/ BLANCOS 
1. Chardonnay Domaine Ph. Bouchard 2010                                                                 900RD$ 
2. Château Demazel Bordeaux 2010                                                                              980RD$ 
3. Château l’Esquirre Entre deux Mers 2009                                                                1.280RD$           
4. Bourgogne Aligoté La Cuvee D’Augustin Florent  2010                                          1.300RD$ 
5. Sylvaner Vin D’Alsace Bestheim 2010                                                                       1.350RD$ 
6. Sancerre Vin de Loire 2010                                                                                       2.300RD$ 
7. Petit Chablis Millésime Simonnet 2008                                                                    2.500RD$ 
8. Pouilly Fuisse Les Jouteries Bourgogne   2010                                                          2.650RD$  
9. Chateauneuf du Pape Saint Clémentin 2008                                                         3.800RD$    
 
ROSE/ROSADO Côte de Provence 
1. Domaine de Roubine Côtes de Provence                                                                  1.300RD$ 
2. Château Roubine Cru Classé  2009                                                                          1.600RD$ 
3. Château Roubine Classé Inspire 2009                                                                      1.800RD$  
 
CHAMPAGNE/ CHAMPAGNA 
1. Blanc de Blanc Duc Raybaud Chardonnay Brut 2009                                            1.800RD$ 
2. Ambre Millésime Brut 2007                                                                                     3.500RD$ 
3. Fernand Lemaire Brut                                                                                             3.500RD$ 
4. Moet et Chandon Brut                                                                                             4.600RD$ 

 
+26% Taxes et Service 



La Daurade Grillée, Huile d’Olive , Citron La Daurade Grillée, Huile d’Olive , Citron La Daurade Grillée, Huile d’Olive , Citron La Daurade Grillée, Huile d’Olive , Citron     VertVertVertVert                                            450 RD$450 RD$450 RD$450 RD$    
  Dorado a la Plancha con Aceite de Oliva y Limon 
La Daurade au Beurre BlancLa Daurade au Beurre BlancLa Daurade au Beurre BlancLa Daurade au Beurre Blanc                                                            560 RD$560 RD$560 RD$560 RD$    
  Dorado con Salsa de Mantequilla Blanca 
La Daurade Coco dans la Feuille de Banane à la vapeur      La Daurade Coco dans la Feuille de Banane à la vapeur      La Daurade Coco dans la Feuille de Banane à la vapeur      La Daurade Coco dans la Feuille de Banane à la vapeur                                      630 RD$630 RD$630 RD$630 RD$    
  Dorado Coco en Hoja de Guineo al Vapor 
La Daurade sauce Coco de SamanaLa Daurade sauce Coco de SamanaLa Daurade sauce Coco de SamanaLa Daurade sauce Coco de Samana                                                        550 RD$550 RD$550 RD$550 RD$    
        Dorado con salsa de Coco de Samana    
La Daurade sauce ChampagneLa Daurade sauce ChampagneLa Daurade sauce ChampagneLa Daurade sauce Champagne                                                            630 RD$630 RD$630 RD$630 RD$    
        Dorado con salsa de Champagne    
La Goujonnette de Daurade et Gambas au ChinolaLa Goujonnette de Daurade et Gambas au ChinolaLa Goujonnette de Daurade et Gambas au ChinolaLa Goujonnette de Daurade et Gambas au Chinola                                        650 RD$650 RD$650 RD$650 RD$    
  Laminillas de Dorado y Camarones a la Chinola 
Le Chillo Grillé , Huile d’Olive, citron Le Chillo Grillé , Huile d’Olive, citron Le Chillo Grillé , Huile d’Olive, citron Le Chillo Grillé , Huile d’Olive, citron (selon arrivage)                    780 RD$780 RD$780 RD$780 RD$    
        Chillo a la plancha con Aceite Verde y limon /segun la pesca/ 
La Chillo au Beurre BlancLa Chillo au Beurre BlancLa Chillo au Beurre BlancLa Chillo au Beurre Blanc                                                                                        890 RD$890 RD$890 RD$890 RD$    
  Chillo con Salsa de Mantequilla Blanca 
Le Tartare de  Poissons aux AgrumesLe Tartare de  Poissons aux AgrumesLe Tartare de  Poissons aux AgrumesLe Tartare de  Poissons aux Agrumes                                                                            570 RD$570 RD$570 RD$570 RD$    
  Tártar de Pescados con Cítricos 
Le Tartare de Thon ‘Poêlé’ aux EpicesLe Tartare de Thon ‘Poêlé’ aux EpicesLe Tartare de Thon ‘Poêlé’ aux EpicesLe Tartare de Thon ‘Poêlé’ aux Epices                                                                570 RD$570 RD$570 RD$570 RD$    
  Tártar de Atun ‘salteado’ con Especias 
Les Gambas Grillées, Flambées au PastisLes Gambas Grillées, Flambées au PastisLes Gambas Grillées, Flambées au PastisLes Gambas Grillées, Flambées au Pastis                                                                        580 RD$580 RD$580 RD$580 RD$    
 Camarones a la Plancha, Flambeadas con Pastis 
Les Gambas au Miel de Goyave Les Gambas au Miel de Goyave Les Gambas au Miel de Goyave Les Gambas au Miel de Goyave                                                         630 RD$630 RD$630 RD$630 RD$    
  Camarones con Miel de Guayaba 
Les Gambas a la ProvençaleLes Gambas a la ProvençaleLes Gambas a la ProvençaleLes Gambas a la Provençale                                                            610 RD$610 RD$610 RD$610 RD$    
        Camarones a la Provençal    
Les Gambas aux 7 Epices sur un Lit D’Haricots Vert                      590 RD$Les Gambas aux 7 Epices sur un Lit D’Haricots Vert                      590 RD$Les Gambas aux 7 Epices sur un Lit D’Haricots Vert                      590 RD$Les Gambas aux 7 Epices sur un Lit D’Haricots Vert                      590 RD$    
 Camarones a las 7 Especias Sobre Vainítas    
Le Feuilleté de Langouste, Crabe et GambasLe Feuilleté de Langouste, Crabe et GambasLe Feuilleté de Langouste, Crabe et GambasLe Feuilleté de Langouste, Crabe et Gambas                                                                1.100 RD$1.100 RD$1.100 RD$1.100 RD$    
  Masa de Hojaldre con Langosta, Centollo y Camarones 
La Langouste Grillée au Beurre Blanc La Langouste Grillée au Beurre Blanc La Langouste Grillée au Beurre Blanc La Langouste Grillée au Beurre Blanc (1.5 lb)                    1.390 RD$1.390 RD$1.390 RD$1.390 RD$ 
  Langosta a la Plancha Salsa Mantequilla (1.5lb) 
Le Chillo en Croûte de Sel Le Chillo en Croûte de Sel Le Chillo en Croûte de Sel Le Chillo en Croûte de Sel ( 2 pers  Sur commande)                     1.700RD$1.700RD$1.700RD$1.700RD$    
 Chillo en Corteza de Sal (2 personas. Sobre pedido) 
La Bouillabaisse des Îles La Bouillabaisse des Îles La Bouillabaisse des Îles La Bouillabaisse des Îles ( 2 pers. Sur commande)                         2.100RD$2.100RD$2.100RD$2.100RD$    
 La Bouillabaisse de las Islas ( 2 personas Sobre pedido) 
    
                                                         +26% taxes /service         



    
    
Le Filet de BLe Filet de BLe Filet de BLe Filet de Bœuf Grillé  uf Grillé  uf Grillé  uf Grillé  ( Importation)                                                     700 RD$700 RD$700 RD$700 RD$    
  Filete de Res a la Plancha ( Importation)          
Le Filet de BLe Filet de BLe Filet de BLe Filet de Bœuf au Roquefortuf au Roquefortuf au Roquefortuf au Roquefort    ( Importation)                                         860 RD$860 RD$860 RD$860 RD$    
  Filete de Res en Salsa de Queso Azul ( Importation)  
Le Filet de BLe Filet de BLe Filet de BLe Filet de Bœuf aux Cèpesuf aux Cèpesuf aux Cèpesuf aux Cèpes( Importation)                                             860 RD$860 RD$860 RD$860 RD$        
  Filete de Res en Salsa de hongos Sylvestre( Importation)  
Le Filet de BLe Filet de BLe Filet de BLe Filet de Bœuf aux Cinq Poivresuf aux Cinq Poivresuf aux Cinq Poivresuf aux Cinq Poivres    ( Importation)                                         800 RD$800 RD$800 RD$800 RD$    
  Filete de Res en Salsa de Cinco Pimientas ( Importation)  
Le Filet de BLe Filet de BLe Filet de BLe Filet de Bœuf  Béarnaise uf  Béarnaise uf  Béarnaise uf  Béarnaise ( Importation)                                               850 RD$850 RD$850 RD$850 RD$    
  Filete de Res Béarnaise ( Importation)  
Le Churasco Angus Grillé                                                         620 RD$Le Churasco Angus Grillé                                                         620 RD$Le Churasco Angus Grillé                                                         620 RD$Le Churasco Angus Grillé                                                         620 RD$    
    Churasco Angus a la Plancha 
Le Tartare  de BLe Tartare  de BLe Tartare  de BLe Tartare  de Bœuf à ma Façonuf à ma Façonuf à ma Façonuf à ma Façon                                                    650 RD$650 RD$650 RD$650 RD$    
  Tártar de Res a mi Manera   
L’Entrecôte de BL’Entrecôte de BL’Entrecôte de BL’Entrecôte de Bœuf  Grillée 400guf  Grillée 400guf  Grillée 400guf  Grillée 400g( Importation)                      950RD$950RD$950RD$950RD$    
Entrecot de Res a la Plancha 400g ( Importation)  
Le Suprême de Poulet Fermier aux GambasLe Suprême de Poulet Fermier aux GambasLe Suprême de Poulet Fermier aux GambasLe Suprême de Poulet Fermier aux Gambas                                                680 RD$680 RD$680 RD$680 RD$    
  Pechuga de Pollo Granjero con Camarones 
Le Suprême de Poulet Fermier a la Moutarde Le Suprême de Poulet Fermier a la Moutarde Le Suprême de Poulet Fermier a la Moutarde Le Suprême de Poulet Fermier a la Moutarde                                         530 RD$530 RD$530 RD$530 RD$    
  Pechuga de Pollo Granjero a la Mostaza 
La Cuisse de Poulet Fermier Farcie à la LangousteLa Cuisse de Poulet Fermier Farcie à la LangousteLa Cuisse de Poulet Fermier Farcie à la LangousteLa Cuisse de Poulet Fermier Farcie à la Langouste                                    980 RD$ 980 RD$ 980 RD$ 980 RD$     
  Muslo de Pollo Granjero Relleno de Langosta 
Le Filet de Porc a la Creme de PoireauxLe Filet de Porc a la Creme de PoireauxLe Filet de Porc a la Creme de PoireauxLe Filet de Porc a la Creme de Poireaux                                            650 RD$650 RD$650 RD$650 RD$    
  Filete de Cerdo con crema de Puerros 
Le Confit de Canard                                                                  680 RD$Le Confit de Canard                                                                  680 RD$Le Confit de Canard                                                                  680 RD$Le Confit de Canard                                                                  680 RD$    
Muslo de Pato cocido en su Grasa  
Le Poulet en Croûte de Sel Le Poulet en Croûte de Sel Le Poulet en Croûte de Sel Le Poulet en Croûte de Sel (2 pers, sur Commande)             1.100 RD$1.100 RD$1.100 RD$1.100 RD$                    
  Pollo en Corteza de Sal (2 personas, sobre pedidos)      
Le Magret de Canard au Vinaigre de Miel Le Magret de Canard au Vinaigre de Miel Le Magret de Canard au Vinaigre de Miel Le Magret de Canard au Vinaigre de Miel (2 pers, sur Commande) 
 Pechuga de Pato con Vinagre de Miel  (2 personas, sobre pedidos)  2.100RD$2.100RD$2.100RD$2.100RD$ 

+ 26 %taxes et service 



    
Spaghetti Tomate et AilSpaghetti Tomate et AilSpaghetti Tomate et AilSpaghetti Tomate et Ail                                                        290 RD$290 RD$290 RD$290 RD$    
  Espagueti con Tomate y Ajo 
Spaghetti CarbonaraSpaghetti CarbonaraSpaghetti CarbonaraSpaghetti Carbonara                                                            350 RD$350 RD$350 RD$350 RD$    
  Espagueti a la Carbonara 
Spaghetti BolognaiseSpaghetti BolognaiseSpaghetti BolognaiseSpaghetti Bolognaise                                                        340 RG$340 RG$340 RG$340 RG$    
   Espagueti Bolognese      
Spaghetti aux GambasSpaghetti aux GambasSpaghetti aux GambasSpaghetti aux Gambas                                                                660 RD$660 RD$660 RD$660 RD$    
  Espagueti con Camarones 
Spaghetti Langouste,Crabe et GambasSpaghetti Langouste,Crabe et GambasSpaghetti Langouste,Crabe et GambasSpaghetti Langouste,Crabe et Gambas                                                                    880 RD$880 RD$880 RD$880 RD$    
  Espagueti con Langosta,Centollo y Camarones 
 

    
La Tarte CitronLa Tarte CitronLa Tarte CitronLa Tarte Citron                                                                310 RD$310 RD$310 RD$310 RD$    
  Tarta de Limón 
La Tarte TatinLa Tarte TatinLa Tarte TatinLa Tarte Tatin                                                                320 RD$320 RD$320 RD$320 RD$        
  Tarta de Manzana Caramelizada  
Le Gâteau au ChocolatLe Gâteau au ChocolatLe Gâteau au ChocolatLe Gâteau au Chocolat                                                        290 RD$290 RD$290 RD$290 RD$    
  Pastel de Chocolate 
Le Flan de Coco au CaramelLe Flan de Coco au CaramelLe Flan de Coco au CaramelLe Flan de Coco au Caramel                                                                            290 RD$290 RD$290 RD$290 RD$    
  Flan de Coco con Caramelo 
Le Sabayon aux Fruits FraisLe Sabayon aux Fruits FraisLe Sabayon aux Fruits FraisLe Sabayon aux Fruits Frais                                                                            320 RD$320 RD$320 RD$320 RD$        
  Sabayón de Frutas Frescas      
La Banane Flambée AtlantisLa Banane Flambée AtlantisLa Banane Flambée AtlantisLa Banane Flambée Atlantis                                                                                                                                    290 RD$290 RD$290 RD$290 RD$    
  Guineo Flambeado Atlantis 
La Glace et Sorbet MaisonLa Glace et Sorbet MaisonLa Glace et Sorbet MaisonLa Glace et Sorbet Maison                                                                                            310 RD$310 RD$310 RD$310 RD$               
  Sorbete y Helado Casero  
    
 

+ 26 % taxes et service 


